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Senzorika:

Svétle zlatozluta barva, viiné prezralého zlutého melounu

a broskve. V chuti se objevuji ndznaky citrusd s vanilkovym
podténem. Dochut je stfedné dlouha s dominantni kyselinou,
ktera je typicka pro vini¢ni trat Hintertaly.

Technologie:

Hrozny pochéazeji z nejstarsi ¢asti vinice na Hintertalech. Jejich
optimalni zralost dovolila 12 hodin macerace v lisu a nasledné
Setrné lisovani malymi tlaky. Most kvasil a zral ¢astecné

v sudech typu barrique, pfi¢emz byla pouzita technika
batonnage. Po 8 mésicich bylo poprvé lehce sifeno, vyskoleno
a lahvovano pod pfirodni celokorek.
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e Chardonnay ; Robustn{ a osobité vino ze staré vinice na Hintertalech. Dlouhy

kontakt s kaly a zrani ve francouzském sudu typu barrique déla
z tohoto vina komplexniho spolecnika pro vyjimecné chvile.

doporucena
viniéni trat ¢. Sarze zb. cukr kyseliny archivace alkohol
Trat Hintertaly ‘ 1521 ‘ 0,50 g/I ‘ 6,70 g/l ‘ 1-5let ‘ 12,50 % obj.
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